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ПАСПОРТ ФОНДА ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ 

 

Б2.П.03 – Производственная практика, преддипломная практика, 

в том числе научно-исследовательская работа 

 

№ 

п/п 

Контролируемые разделы 

практики 

Код индикатора 

достижения 

компетенций 

Наименование 

оценочного средства 

и иных материалов 

Кол-во 

1 

В целом 

ПК-1.1; 

ПК-1.2; 

ПК-1.3; 

ПК-1.4; 

ПК-2.1; 

ПК-2.2; 

ПК-2.3; 

ПК-2.4; 

ПК-3.1; 

ПК-3.2; 

ПК-4.1; 

ПК-4.2; 

ПК-4.3; 

ПК-4.4; 

ПК-5.1; 

ПК-5.2 

Перечень компетенций с ука-

занием этапов их формирова-

ния в процессе освоения обра-

зовательной программы 

5 

2 

Описание показателей и кри-

териев оценивания компетен-

ций на различных этапах их 

формирования, описание шкал 

оценивания 

4 

3 

Типовые контрольные задания 

и иные материалы, необходи-

мые для оценки знаний, уме-

ний, навыков и опыта дея-

тельности, характеризующих 

этапы формирования компе-

тенций в процессе освоения 

образовательной программы 

2 

4 

Методические материалы, 

определяющие процедуры 

оценивания знаний, умений, 

навыков и опыта деятельно-

сти, характеризующих этапы 

формирования компетенций 

3 
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1 ПЕРЕЧЕНЬ КОМПЕТЕНЦИЙ С УКАЗАНИЕМ ЭТАПОВ ИХ ФОРМИРОВАНИЯ В ПРОЦЕССЕ ОСВОЕНИЯ 

ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

 

Код 

компе-

тенции 

Содержание компетен-

ции 

Планируемые результаты обучения 

Код и наименование индикато-

ра достижения компетенции 
Формируемые знания, умения и навыки 

1 2 3 4 

ПК-1 Обладать способностью 

разработки технологиче-

ского процесса производ-

ства продукции обще-

ственного питания 

 

ПК-1.1 Разработка технологи-

ческой и эксплуатационной до-

кументации по ведению техно-

логического процесса и техни-

ческому обслуживанию обору-

дования для реализации приня-

той в организации технологии 

Знать: основные технологические процессы, осуществляемых на 

предприятиях общественного питания. 

Уметь: разрабатывать технологическую и эксплуатационную доку-

ментацию по ведению технологических процессов и техническому 

обслуживанию оборудования. 

Владеть: навыками разработки технологической и эксплуатацион-

ной документации по ведению технологического процесса и техни-

ческому обслуживанию оборудования для предприятий обществен-

ного питания. 

ПК-1.2 Разработка технически 

обоснованных норм времени 

(выработки), линейных и сете-

вых графиков производства 

продуктов питания из расти-

тельного сырья в целях оптими-

зации технологического про-

цесса производства продуктов 

из растительного сырья на ав-

томатизированных технологи-

ческих линиях 

Знать: методы расчета по подбору оборудования и базовые требо-

вания к его эксплуатации. 

Уметь: осуществлять расчетную деятельность по обоснованию вида 

и количественного состава технологического оборудования, орга-

низовывать эффективный режим его эксплуатации. 

Владеть: опытом выполнения расчетов и организации эксплуатации 

оборудования. 

ПК-1.3 Оформление изменений 

в технической и технологиче-

ской документации при коррек-

тировке технологических про-

цессов и режимов производства 

продуктов питания из расти-

Знать: техническую и технологическую документацию ведения 

технологических процессов производства продуктов питания и ре-

жимы производства. 

Уметь: проводить корректировку процессов и режимов производ-

ства 

продуктов питания. 
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тельного сырья Владеть: навыками корректировки технологических процессов и 

режимов производства и внесения изменений в техническую и тех-

нологическую документацию. 

ПК-1.4 Подготовка предложе-

ний по повышению эффектив-

ности производства и конку-

рентоспособности продукции, 

направленных на рациональное 

использование и сокращение 

расходов сырья, материалов, 

снижение трудоемкости произ-

водства продукции, повышение 

производительности труда, эко-

номное расходование энергоре-

сурсов в организации, внедре-

ние безотходных и малоотход-

ных технологий переработки 

растительного сырья 

Знать: технологические процессы производства продуктов питания 

из растительного сырья. 

Уметь: разрабатывать предложения по повышению эффективности 

производства и конкурентоспособности продукции, направленные 

на рациональное использование и сокращение расходов сырья, ма-

териалов, снижение трудоемкости производства продукции, повы-

шение производительности труда, экономное расходование энерго-

ресурсов в организации, внедрение безотходных и малоотходных 

технологий переработки растительного сырья. 

Владеть: навыками разработки предложений по повышению эф-

фективности производства и конкурентоспособности продукции 

ПК-2 Способностью владения 

методами подбора, расче-

та и эксплуатации техно-

логического оборудования 

для переработки и хране-

ния продуктов питания 

ПК-2.1 Расчет производствен-

ных мощностей и загрузки обо-

рудования в рамках принятой в 

организации технологии произ-

водства продуктов питания из 

растительного сырья 

Знать: конструктивные особенности технологического оборудова-

ния и характеристики технико-эксплуатационных показателей. 

Уметь: выполнять технологические расчеты по подбору технологи-

ческого оборудования для конкретного процесса, технологической 

операции. 

Владеть: методами подбора, расчёта и эксплуатации технологиче-

ского оборудования для переработки и хранения продуктов пита-

ния. 

ПК-2.2 Расчет нормативов ма-

териальных затрат (нормы рас-

хода сырья, полуфабрикатов, 

материалов, инструментов, тех-

нологического топлива, энер-

гии) и экономической эффек-

тивности технологических про-

Знать: технологические процессы производства продуктов питания 

из растительного сырья; 

Уметь: разрабатывать мероприятия по совершенствованию технологи-

ческих процессов переработки растительного сырья; 

Владеть: навыками разработки мероприятий по совершенствованию 

технологических процессов. 
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цессов производства продуктов 

питания из растительного сырья 

ПК-2.3 Математическое моде-

лирование технологических 

процессов производства про-

дуктов питания из растительно-

го сырья на базе стандартных 

пакетов прикладных программ 

в целях оптимизации производ-

ства, разработки новых техно-

логий и технологических схем 

производства продуктов пита-

ния из растительного сырья 

Знать: возможности и интерфейс чертежно-конструкторского ре-

дактора КОМПАС-ГРАФИК; 

Уметь: использовать возможности чертежно-конструкторского редак-

тора КОМПАС-ГРАФИК для оформления технической документации 

при проектировании предприятий общественного питания; 

Владеть: навыками оформления технической документации при проек-

тировании предприятий общественного питания в чертежно-

конструкторском редакторе КОМПАС-ГРАФИК. 

ПК-2.4 Расчет производствен-

ных и непроизводственных за-

трат действующих и модерни-

зируемых производств пищевой 

продукции на автоматизиро-

ванных технологических лини-

ях для оценки эффективности 

производства и технико-

экономического обоснования 

строительства новых произ-

водств, реконструкции и мо-

дернизации технологических 

линий и участков 

Знать: теоретические основы и прикладное значение, тепло- и хла-

дотехники, в объеме, необходимом для понимания технологии про-

изводства продуктов питания из растительного сырья. 

Уметь: использовать знания и понятия тепло- и хладотехники, в 

профессиональной деятельности. 

Владеть: методами расчетов на основе знаний тепло- и хладотехни-

ки.  

ПК-3 Способностью компоно-

вать технологическое обо-

рудование в технологиче-

ские линии с учетом про-

ектных требований 

ПК-3.1 Разработка планов раз-

мещения оборудования, техни-

ческого оснащения и организа-

ции рабочих мест в рамках 

принятой в организации техно-

логии производства продуктов 

питания из растительного сырья 

Знать: способы подбора оборудования и принципы компоновки 

технологических линий; 

Уметь: подобрать оборудование по необходимым параметрам и ском-

поновать его с машинами в технологической линии; 

Владеть: навыками подбора технологического оборудования при ком-

поновке технологических линий цехов и обосновывать целесообраз-

ность их выбора. 
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ПК-3.2 Разработка технических 

заданий на проектирование и 

производство специальной 

оснастки, инструмента и при-

способлений, нестандартного 

оборудования, средств автома-

тизации и механизации, преду-

смотренных технологией про-

изводства продуктов питания из 

растительного сырья 

Знать: структуру технического задания на проектирование и произ-

водство средств автоматизации и механизации, предусмотренных 

технологией производства продуктов питания из растительного сы-

рья. 

Уметь: компоновать технологическое оборудование в технологиче-

ские линии с учетом проектных требований. 

Владеть: навыками подбора и компоновки технологического обо-

рудование в технологические линии с учетом проектных требова-

ний. 

ПК-4 Способностью осуществ-

лять контроль технологи-

ческих параметров произ-

водства продуктов пита-

ния и управления каче-

ством сырья и полуфабри-

катов 

ПК-4.1 Входной и технологиче-

ский контроль качества сырья, 

полуфабрикатов и готовой про-

дукции для организации рацио-

нального ведения технологиче-

ского процесса производства в 

целях разработки мероприятий 

по повышению эффективности 

производства 

Знать: свойства сырья и готовой продукции. 

Уметь: использовать знания определения качества сырья и готовой 

продукции для оптимизации технологического процесса. 

Владеть: методиками определения качества сырья и готовой про-

дукции. 

ПК-4.2 Контроль технологиче-

ских параметров и режимов 

производства продуктов пита-

ния из растительного сырья на 

соответствие требованиям тех-

нологической и эксплуатацион-

ной документации 

Знать: нормативную документацию на качество продуктов питания 

из растительного сырья в процессе производства, хранения и реали-

зации; 

Уметь: применять нормативно-правовые акты в области обеспече-

ния производства безопасной продукции; 

Владеть: методами определения качества продукции в соответствии 

с нормативными документами. 

ПК-4.3 Разработка мероприятий 

по предупреждению и устране-

нию причин брака продукции 

на основе данных технологиче-

ского контроля качества сырья, 

полуфабрикатов и готовой про-

дукции в процессе производ-

Знать: свойства сырья, полуфабрикатов и готовой продукции из 

растительного сырья. 

Уметь: использовать знания определения качества сырья и готовой 

продукции для оптимизации технологического процесса. 

Владеть: методиками определения качества сырья и готовой про-

дукции. 
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ства продуктов питания из рас-

тительного сырья 

ПК-4.4 Внедрение систем 

управления качеством, безопас-

ностью и прослеживаемостью 

производства продуктов пита-

ния из растительного сырья на 

автоматизированных техноло-

гических линиях в целях обес-

печения требований техниче-

ских регламентов к видам пи-

щевой продукции 

Знать: нормативную документацию на качество продуктов питания 

из растительного сырья в процессе производства, хранения и реали-

зации; 

Уметь: применять нормативно-правовые акты в области обеспечения 

производства безопасной продукции; 

Владеть: методами определения параметров, определяющих степень 

соблюдения норм производственной санитарии и качества продукции 

на предприятии. 

ПК-5 Способностью осуществ-

лять учет сырья и кон-

троль выхода готовой 

продукции в соответствии 

с нормативно-технической 

документацией 

ПК-5.1 Учет сырья и готовой 

продукции на базе стандартных 

и сертификационных испыта-

ний производства продуктов 

питания из растительного сырья 

в целях обеспечения нормати-

вов выхода готовой продукции 

в соответствии с техническими 

инструкциями 

Знать: нормативную документацию на качество продуктов питания 

из растительного сырья в процессе производства, хранения и реали-

зации; 

Уметь: применять нормативно-правовые акты в области обеспече-

ния производства безопасной продукции; 

Владеть: методиками технохимического контроля и учета норм вы-

хода готовой продукции в соответствии с техническими инструк-

циями. 

ПК-5.2 Разработка методов тех-

нического контроля и испыта-

ния готовой продукции в про-

цессе производства продуктов 

питания из растительного сырья 

на автоматизированных техно-

логических линиях 

Знать: нормативную документацию на качество продуктов питания 

из растительного сырья в процессе производства, хранения и реали-

зации; 

Уметь: применять нормативно-правовые акты в области обеспече-

ния производства безопасной продукции; 

Владеть: методиками технохимического контроля и учета норм вы-

хода готовой продукции в соответствии с техническими инструк-

циями. 
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2 ОПИСАНИЕ ПОКАЗАТЕЛЕЙ И КРИТЕРИЕВ ОЦЕНИВАНИЯ КОМПЕТЕНЦИЙ НА РАЗЛИЧНЫХ ЭТАПАХ ИХ 

ФОРМИРОВАНИЯ, ОПИСАНИЕ ШКАЛ ОЦЕНИВАНИЯ 

 

2.1 Описание шкалы оценивания сформированности компетенций 

 

Компетенции на различных этапах их формирования оцениваются 4-балльной шкалой: «отлично», «хорошо», «удовлетворительно», 

«неудовлетворительно». 

 

2.2 Показатели и критерии оценивания компетенций на различных этапах их формирования, шкалы оценивания 

 

Результат обучения 

 по дисциплине 

Критерии и показатели оценивания результатов обучения 

«неудовлетворительно» «удовлетворительно» «хорошо» «отлично» 

1 2 3 4 5 

Знать основные техно-

логические процессы, 

осуществляемых на 

предприятиях обще-

ственного питания (ПК-

1.1) 

Фрагментарные знания ос-

новных технологических 

процессов, осуществляемых 

на предприятиях обще-

ственного питания / Отсут-

ствие знаний 

Неполные знания основ-

ных технологических про-

цессов, осуществляемых 

на предприятиях обще-

ственного питания 

Сформированные, но содер-

жащие отдельные пробелы 

знания основных технологи-

ческих процессов, осуществ-

ляемых на предприятиях 

общественного питания 

Сформированные и си-

стематические знания ос-

новных технологических 

процессов, осуществляе-

мых на предприятиях об-

щественного питания 

Уметь разрабатывать 

технологическую и экс-

плуатационную доку-

ментацию по ведению 

технологических про-

цессов и техническому 

обслуживанию обору-

дования (ПК-1.1) 

Фрагментарное разрабаты-

вать технологическую и 

эксплуатационную доку-

ментацию по ведению тех-

нологических процессов и 

техническому обслужива-

нию оборудования / Отсут-

ствие умений 

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

разрабатывать технологи-

ческую и эксплуатацион-

ную документацию по ве-

дению технологических 

процессов и техническому 

обслуживанию оборудова-

ния 

В целом успешное, но содер-

жащее отдельные пробелы в 

умении разрабатывать техно-

логическую и эксплуатаци-

онную документацию по ве-

дению технологических 

процессов и техническому 

обслуживанию оборудова-

ния 

Успешное и систематиче-

ское умение разрабатывать 

технологическую и экс-

плуатационную докумен-

тацию по ведению техно-

логических процессов и 

техническому обслужива-

нию оборудования 

Владеть навыками раз-

работки технологиче-

ской и эксплуатацион-

ной документации по 

ведению технологиче-

Фрагментарное применение 

навыков разработки техно-

логической и эксплуатаци-

онной документации по ве-

дению технологического 

В целом успешное, но не 

систематическое приме-

нение навыков разработки 

технологической и экс-

плуатационной докумен-

В целом успешное, но со-

провождающееся отдель-

ными ошибками примене-

ние навыков разработки 

технологической и эксплуа-

Успешное и систематиче-

ское применение навыков 

разработки технологиче-

ской и эксплуатационной 

документации по веде-
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ского процесса и тех-

ническому обслужива-

нию оборудования для 

предприятий обще-

ственного питания (ПК-

1.1) 

процесса и техническому 

обслуживанию оборудова-

ния для предприятий обще-

ственного питания / Отсут-

ствие навыков 

тации по ведению техно-

логического процесса и 

техническому обслужива-

нию оборудования для 

предприятий обществен-

ного питания 

тационной документации по 

ведению технологического 

процесса и техническому 

обслуживанию оборудова-

ния для предприятий обще-

ственного питания 

нию технологического 

процесса и техническому 

обслуживанию оборудо-

вания для предприятий 

общественного питания 

Знать методы расчета 

по подбору оборудова-

ния и базовые требова-

ния к его эксплуатации 

(ПК-1.2) 

Фрагментарные знания ме-

тодов расчета по подбору 

оборудования и базовые 

требования к его эксплуа-

тации / Отсутствие знаний 

Неполные знания методов 

расчета по подбору обо-

рудования и базовые тре-

бования к его эксплуата-

ции 

Сформированные, но содер-

жащие отдельные пробелы 

знания методов расчета по 

подбору оборудования и ба-

зовые требования к его экс-

плуатации 

Сформированные и си-

стематические знания ме-

тодов расчета по подбору 

оборудования и базовые 

требования к его эксплу-

атации 

Уметь осуществлять 

расчетную деятельность 

по обоснованию вида и 

количественного соста-

ва технологического 

оборудования, органи-

зовывать эффективный 

режим его эксплуатации 

(ПК-1.2) 

Фрагментарное умение осу-

ществлять расчетную дея-

тельность по обоснованию 

вида и количественного со-

става технологического 

оборудования, организовы-

вать эффективный режим 

его эксплуатации / Отсут-

ствие умений 

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

осуществлять расчетную 

деятельность по обосно-

ванию вида и количе-

ственного состава техно-

логического оборудова-

ния, организовывать эф-

фективный режим его 

эксплуатации 

В целом успешное, но содер-

жащее отдельные пробелы 

умение осуществлять рас-

четную деятельность по 

обоснованию вида и количе-

ственного состава техноло-

гического оборудования, ор-

ганизовывать эффективный 

режим его эксплуатации 

Успешное и системати-

ческое умение осуществ-

лять расчетную деятель-

ность по обоснованию 

вида и количественного 

состава технологического 

оборудования, организо-

вывать эффективный ре-

жим его эксплуатации 

Владеть опытом выпол-

нения расчетов и орга-

низации эксплуатации 

оборудования (ПК-1.2) 

Фрагментарное использо-

вание опыта выполнения 

расчетов и организации 

эксплуатации оборудования 

/ Отсутствие навыков 

В целом успешное, но не 

систематическое приме-

нение использование опы-

та выполнения расчетов и 

организации эксплуатации 

оборудования 

В целом успешное, но сопро-

вождающееся отдельными 

ошибками применение ис-

пользование опыта выпол-

нения расчетов и организа-

ции эксплуатации оборудо-

вания 

Успешное и систематиче-

ское применение исполь-

зование опыта выполне-

ния расчетов и организа-

ции эксплуатации обору-

дования 

Знать техническую и 

технологическую доку-

ментацию ведения тех-

нологических процессов 

Фрагментарные знания 

технической и технологи-

ческой документации веде-

ния технологических про-

Неполные знания техни-

ческой и технологической 

документации ведения 

технологических процес-

Сформированные, но содер-

жащие отдельные пробелы 

знания технической и тех-

нологической документации 

Сформированные и си-

стематические знания 

технической и техноло-

гической документации 
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производства продуктов 

питания и режимы про-

изводства (ПК-1.3) 

цессов производства про-

дуктов питания и режимы 

производства / Отсутствие 

знаний 

сов производства продук-

тов питания и режимы 

производства 

ведения технологических 

процессов производства 

продуктов питания и режи-

мы производства 

ведения технологических 

процессов производства 

продуктов питания и ре-

жимы производства 

Уметь проводить кор-

ректировку процессов и 

режимов производства 

продуктов питания 

(ПК-1.3) 

Фрагментарное умение 

проводить корректировку 

процессов и режимов про-

изводства продуктов пита-

ния / Отсутствие умений 

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

проводить корректировку 

процессов и режимов 

производства продуктов 

питания 

В целом успешное, но со-

держащее отдельные пробе-

лы умение проводить кор-

ректировку процессов и ре-

жимов производства про-

дуктов питания 

Успешное и системати-

ческое умение проводить 

корректировку процессов 

и режимов производства 

продуктов питания 

Владеть навыками кор-

ректировки технологи-

ческих процессов и ре-

жимов производства и 

внесения изменений в 

техническую и техноло-

гическую документа-

цию (ПК-1.3) 

Фрагментарное использо-

вание навыков корректи-

ровки технологических 

процессов и режимов про-

изводства и внесения изме-

нений в техническую и тех-

нологическую документа-

цию / Отсутствие навыков 

В целом успешное, но не 

систематическое приме-

нение навыков корректи-

ровки технологических 

процессов и режимов 

производства и внесения 

изменений в техническую 

и технологическую доку-

ментацию 

В целом успешное, но со-

провождающееся отдельны-

ми ошибками применение 

навыков корректировки тех-

нологических процессов и 

режимов производства и 

внесения изменений в тех-

ническую и технологиче-

скую документацию 

Успешное и системати-

ческое применение навы-

ков корректировки тех-

нологических процессов 

и режимов производства 

и внесения изменений в 

техническую и техноло-

гическую документацию 

Знать технологические 

процессы производства 

продуктов питания из 

растительного сырья 

(ПК-1.4) 

Фрагментарные знания тех-

нологических процессов 

производства продуктов пи-

тания из растительного сы-

рья / Отсутствие знаний 

Неполные знания техноло-

гических процессов произ-

водства продуктов питания 

из растительного сырья 

Сформированные, но содер-

жащие отдельные пробелы 

знания технологических 

процессов производства 

продуктов питания из расти-

тельного сырья 

Сформированные и си-

стематические знания 

технологических процес-

сов производства продук-

тов питания из расти-

тельного сырья 

Уметь разрабатывать 

предложения по повы-

шению эффективности 

производства и конку-

рентоспособности про-

дукции, направленные 

на рациональное ис-

пользование и сокра-

Фрагментарное умение раз-

рабатывать предложения по 

повышению эффективности 

производства и конкурен-

тоспособности продукции, 

направленные на рацио-

нальное использование и 

сокращение расходов сы-

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

разрабатывать предложе-

ния по повышению эф-

фективности производства 

и конкурентоспособности 

продукции, направленные 

на рациональное исполь-

В целом успешное, но со-

держащее отдельные пробе-

лы умение разрабатывать 

предложения по повышению 

эффективности производ-

ства и конкурентоспособно-

сти продукции, направлен-

ные на рациональное ис-

Успешное и системати-

ческое умение разраба-

тывать предложения по 

повышению эффективно-

сти производства и кон-

курентоспособности про-

дукции, направленные на 

рациональное использо-
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щение расходов сырья, 

материалов, снижение 

трудоемкости произ-

водства продукции, по-

вышение производи-

тельности труда, эко-

номное расходование 

энергоресурсов в орга-

низации, внедрение 

безотходных и малоот-

ходных технологий пе-

реработки растительно-

го сырья (ПК-1.4) 

рья, материалов, снижение 

трудоемкости производства 

продукции, повышение 

производительности труда, 

экономное расходование 

энергоресурсов в организа-

ции, внедрение безотход-

ных и малоотходных тех-

нологий переработки рас-

тительного сырья / Отсут-

ствие умений 

зование и сокращение 

расходов сырья, материа-

лов, снижение трудоемко-

сти производства продук-

ции, повышение произво-

дительности труда, эко-

номное расходование 

энергоресурсов в органи-

зации, внедрение безот-

ходных и малоотходных 

технологий переработки 

растительного сырья 

пользование и сокращение 

расходов сырья, материалов, 

снижение трудоемкости 

производства продукции, 

повышение производитель-

ности труда, экономное рас-

ходование энергоресурсов в 

организации, внедрение без-

отходных и малоотходных 

технологий переработки 

растительного сырья 

вание и сокращение рас-

ходов сырья, материалов, 

снижение трудоемкости 

производства продукции, 

повышение производи-

тельности труда, эконом-

ное расходование энерго-

ресурсов в организации, 

внедрение безотходных и 

малоотходных техноло-

гий переработки расти-

тельного сырья 

Владеть навыками раз-

работки предложений 

по повышению эффек-

тивности производства 

и конкурентоспособно-

сти продукции (ПК-1.4) 

Фрагментарное применение 

навыков разработки пред-

ложений по повышению 

эффективности производ-

ства и конкурентоспособ-

ности продукции / Отсут-

ствие навыков 

В целом успешное, но не 

систематическое приме-

нение навыков разработки 

предложений по повыше-

нию эффективности про-

изводства и конкуренто-

способности продукции 

В целом успешное, но сопро-

вождающееся отдельными 

ошибками применение навы-

ков разработки предложений 

по повышению эффективно-

сти производства и конку-

рентоспособности продук-

ции 

Успешное и системати-

ческое применение навы-

ков разработки предло-

жений по повышению 

эффективности произ-

водства и конкуренто-

способности продукции 

Знать конструктивные 

особенности техноло-

гического оборудова-

ния и характеристики 

технико-

эксплуатационных по-

казателей (ПК-2.1) 

Фрагментарные знания 

конструктивных особенно-

стей технологического обо-

рудования и характеристик 

технико-эксплуатационных 

показателей / Отсутствие 

знаний 

Неполные знания кон-

структивных особенно-

стей технологического 

оборудования и характе-

ристик технико-

эксплуатационных пока-

зателей 

Сформированные, но содер-

жащие отдельные пробелы 

знания конструктивных осо-

бенностей технологического 

оборудования и характери-

стик технико-

эксплуатационных показате-

лей 

Сформированные и си-

стематические знания 

конструктивных особен-

ностей технологического 

оборудования и характе-

ристик технико-

эксплуатационных пока-

зателей 
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Уметь выполнять тех-

нологические расчеты 

по подбору технологи-

ческого оборудования 

для конкретного про-

цесса, технологической 

операции (ПК-2.1) 

Фрагментарное умение вы-

полнять технологические 

расчеты по подбору техно-

логического оборудования 

для конкретного процесса, 

технологической операции / 

Отсутствие умений 

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

выполнять технологиче-

ские расчеты по подбору 

технологического обору-

дования для конкретного 

процесса, технологиче-

ской операции 

В целом успешное, но со-

держащее отдельные пробе-

лы умение выполнять тех-

нологические расчеты по 

подбору технологического 

оборудования для конкрет-

ного процесса, технологиче-

ской операции 

Успешное и системати-

ческое умение выполнять 

технологические расчеты 

по подбору технологиче-

ского оборудования для 

конкретного процесса, 

технологической опера-

ции 

Владеть методами под-

бора, расчёта и эксплу-

атации технологическо-

го оборудования для 

переработки и хранения 

продуктов питания 

(ПК-2.1) 

Фрагментарное применение 

навыков подбора, расчёта и 

эксплуатации технологиче-

ского оборудования для пе-

реработки и хранения про-

дуктов питания / Отсут-

ствие навыков 

В целом успешное, но не 

систематическое приме-

нение навыков подбора, 

расчёта и эксплуатации 

технологического обору-

дования для переработки 

и хранения продуктов пи-

тания 

В целом успешное, но со-

провождающееся отдельны-

ми ошибками применение 

навыков подбора, расчёта и 

эксплуатации технологиче-

ского оборудования для пе-

реработки и хранения про-

дуктов питания 

Успешное и системати-

ческое применение навы-

ков подбора, расчёта и 

эксплуатации технологи-

ческого оборудования 

для переработки и хране-

ния продуктов питания 

Знать технологические 

процессы производства 

продуктов питания из 

растительного сырья 

(ПК-2.2) 

Фрагментарные знания 

технологических процессов 

производства продуктов 

питания из растительного 

сырья / Отсутствие знаний 

Неполные знания техно-

логических процессов 

производства продуктов 

питания из растительного 

сырья  

Сформированные, но содер-

жащие отдельные пробелы 

знания технологических 

процессов производства 

продуктов питания из расти-

тельного сырья 

Сформированные и си-

стематические знания 

технологических процес-

сов производства продук-

тов питания из расти-

тельного сырья 

Уметь разрабатывать ме-

роприятия по совершен-

ствованию технологиче-

ских процессов перера-

ботки растительного сы-

рья (ПК-2.2) 

Фрагментарное умение раз-

рабатывать мероприятия по 

совершенствованию техно-

логических процессов пере-

работки растительного сырья 

/ Отсутствие умений 

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

разрабатывать мероприятия 

по совершенствованию тех-

нологических процессов пе-

реработки растительного сы-

рья 

В целом успешное, но со-

держащее отдельные пробе-

лы умение разрабатывать ме-

роприятия по совершенство-

ванию технологических про-

цессов переработки расти-

тельного сырья 

Успешное и систематиче-

ское умение разрабатывать 

мероприятия по совершен-

ствованию технологических 

процессов переработки рас-

тительного сырья 

Владеть навыками разра- Фрагментарное применение В целом успешное, но не В целом успешное, но со- Успешное и системати-
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ботки мероприятий по со-

вершенствованию техно-

логических процессов 

(ПК-2.2) 

навыков разработки меро-

приятий по совершенствова-

нию технологических про-

цессов / Отсутствие навы-

ков 

систематическое примене-

ние навыков разработки 

мероприятий по совершен-

ствованию технологических 

процессов 

провождающееся отдельны-

ми ошибками применение 

навыков разработки меропри-

ятий по совершенствованию 

технологических процессов 

ческое применение навы-

ков разработки мероприя-

тий по совершенствова-

нию технологических про-

цессов 

Знать возможности и ин-

терфейс чертежно-

конструкторского редак-

тора КОМПАС-

ГРАФИК (ПК-2.3) 

Фрагментарные знания 

возможностей и интерфейса 

чертежно-конструкторского 

редактора КОМПАС-

ГРАФИК / Отсутствие зна-

ний 

Неполные знания возмож-

ностей и интерфейса чер-

тежно-конструкторского 

редактора КОМПАС-

ГРАФИК 

Сформированные, но содер-

жащие отдельные пробелы 

знания возможностей и ин-

терфейса чертежно-

конструкторского редактора 

КОМПАС-ГРАФИК 

Сформированные и си-

стематические знания 

возможностей и интер-

фейса чертежно-

конструкторского редак-

тора КОМПАС-ГРАФИК 

Уметь использовать 

возможности чертежно-

конструкторского редак-

тора КОМПАС-

ГРАФИК для оформле-

ния технической доку-

ментации при проекти-

ровании предприятий 

общественного питания 

(ПК-2.3) 

Фрагментарное умение ис-

пользовать возможности чер-

тежно-конструкторского ре-

дактора КОМПАС-ГРАФИК 

для оформления технической 

документации при проекти-

ровании предприятий обще-

ственного питания / Отсут-

ствие умений 

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

использовать возможности 

чертежно-конструкторского 

редактора КОМПАС-

ГРАФИК для оформления 

технической документации 

при проектировании пред-

приятий общественного пи-

тания 

В целом успешное, но со-

держащее отдельные пробе-

лы умение использовать воз-

можности чертежно-

конструкторского редактора 

КОМПАС-ГРАФИК для 

оформления технической до-

кументации при проектирова-

нии предприятий обществен-

ного питания 

Успешное и систематиче-

ское умение использовать 

возможности чертежно-

конструкторского редактора 

КОМПАС-ГРАФИК для 

оформления технической 

документации при проекти-

ровании предприятий обще-

ственного питания 

Владеть навыками 

оформления технической 

документации при проек-

тировании предприятий 

общественного питания в 

чертежно-

конструкторском редак-

торе КОМПАС-ГРАФИК 

(ПК-2.3) 

Фрагментарное применение 

навыков оформления техни-

ческой документации при 

проектировании предприятий 

общественного питания в 

чертежно-конструкторском 

редакторе КОМПАС-

ГРАФИК / Отсутствие 

навыков 

В целом успешное, но не 

систематическое примене-

ние навыков оформления 

технической документации 

при проектировании пред-

приятий общественного пи-

тания в чертежно-

конструкторском редакторе 

КОМПАС-ГРАФИК 

В целом успешное, но со-

провождающееся отдельны-

ми ошибками применение 

навыков оформления техни-

ческой документации при 

проектировании предприятий 

общественного питания в чер-

тежно-конструкторском ре-

дакторе КОМПАС-ГРАФИК 

Успешное и системати-

ческое применение навы-

ков оформления техниче-

ской документации при 

проектировании предприя-

тий общественного пита-

ния в чертежно-

конструкторском редакто-

ре КОМПАС-ГРАФИК 

Знать теоретические ос-

новы и прикладное зна-

чение, тепло- и хладо-

Фрагментарные знания тео-

ретических основ и при-

кладных значений, тепло- и 

Неполные знания теоре-

тических основ и при-

кладных значений, тепло- 

Сформированные, но содер-

жащие отдельные пробелы 

знания теоретических основ 

Сформированные и си-

стематические знания 

теоретических основ и 
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техники, в объеме, необ-

ходимом для понимания 

технологии производ-

ства продуктов питания 

из растительного сырья 

(ПК-2.4) 

хладотехники, в объеме, 

необходимом для понима-

ния технологии производ-

ства продуктов питания из 

растительного сырья / От-

сутствие знаний 

и хладотехники, в объеме, 

необходимом для понима-

ния технологии производ-

ства продуктов питания из 

растительного сырья 

и прикладных значений, 

тепло- и хладотехники, в 

объеме, необходимом для 

понимания технологии про-

изводства продуктов пита-

ния из растительного сырья 

прикладных значений, 

тепло- и хладотехники, в 

объеме, необходимом для 

понимания технологии 

производства продуктов 

питания из растительного 

сырья 

Уметь использовать зна-

ния и понятия тепло- и 

хладотехники, в профес-

сиональной деятельно-

сти (ПК-2.4) 

Фрагментарное умение ис-

пользовать знания и поня-

тия тепло- и хладотехники, 

в профессиональной дея-

тельности / Отсутствие 

умений 

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

использовать знания и по-

нятия тепло- и хладотехни-

ки, в профессиональной де-

ятельности 

В целом успешное, но со-

держащее отдельные пробе-

лы умение использовать 

знания и понятия тепло- и 

хладотехники, в профессио-

нальной деятельности 

Успешное и систематиче-

ское умение использовать 

знания и понятия тепло- и 

хладотехники, в профес-

сиональной деятельности 

Владеть методами рас-

четов на основе знаний 

тепло- и хладотехники 

(ПК-2.4) 

Фрагментарное применение 

навыков расчетов на основе 

знаний тепло- и хладотех-

ники / Отсутствие навыков 

В целом успешное, но не 

систематическое примене-

ние навыков расчетов на 

основе знаний тепло- и 

хладотехники 

В целом успешное, но со-

провождающееся отдельны-

ми ошибками применение 

навыков расчетов на основе 

знаний тепло- и хладотехни-

ки 

Успешное и системати-

ческое применение навы-

ков расчетов на основе 

знаний тепло- и хладо-

техники 

Знать способы подбора 

оборудования и принци-

пы компоновки техноло-

гических линий (ПК-3.1) 

Фрагментарные знания 

способов подбора оборудо-

вания и принципов компо-

новки технологических ли-

ний / Отсутствие знаний 

Неполные знания спосо-

бов подбора оборудования 

и принципов компоновки 

технологических линий 

Сформированные, но содер-

жащие отдельные пробелы 

знания способов подбора 

оборудования и принципов 

компоновки технологиче-

ских линий 

Сформированные и си-

стематические знания 

способов подбора обору-

дования и принципов 

компоновки технологи-

ческих линий 

Уметь подобрать обору-

дование по необходимым 

параметрам и скомпоно-

вать его с машинами в 

технологической линии 

(ПК-3.1) 

Фрагментарное умение по-

добрать оборудование по не-

обходимым параметрам и 

скомпоновать его с машина-

ми в технологической линии 

/ Отсутствие умений 

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

подобрать оборудование по 

необходимым параметрам и 

скомпоновать его с машина-

ми в технологической линии 

В целом успешное, но со-

держащее отдельные пробе-

лы умение подобрать обору-

дование по необходимым па-

раметрам и скомпоновать его 

с машинами в технологиче-

ской линии 

Успешное и систематиче-

ское умение подобрать 

оборудование по необходи-

мым параметрам и скомпо-

новать его с машинами в 

технологической линии 

Владеть навыками подбо- Фрагментарное применение В целом успешное, но не В целом успешное, но со- Успешное и системати-
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ра технологического обо-

рудования при компонов-

ке технологических линий 

цехов и обосновывать це-

лесообразность их выбора 

(ПК-3.1) 

навыков подбора технологи-

ческого оборудования при 

компоновке технологических 

линий цехов и обосновывать 

целесообразность их выбора / 

Отсутствие навыков 

систематическое примене-

ние навыков подбора тех-

нологического оборудова-

ния при компоновке техно-

логических линий цехов и 

обосновывать целесообраз-

ность их выбора 

провождающееся отдельны-

ми ошибками применение 

навыков подбора технологи-

ческого оборудования при 

компоновке технологических 

линий цехов и обосновывать 

целесообразность их выбора 

ческое применение навы-

ков подбора технологиче-

ского оборудования при 

компоновке технологиче-

ских линий цехов и обос-

новывать целесообраз-

ность их выбора 

Знать структуру техни-

ческого задания на про-

ектирование и производ-

ство средств автомати-

зации и механизации, 

предусмотренных тех-

нологией производства 

продуктов питания из 

растительного сырья 

(ПК-3.2) 

Фрагментарные знания 

структуры технического за-

дания на проектирование и 

производство средств авто-

матизации и механизации, 

предусмотренных техноло-

гией производства продук-

тов питания из раститель-

ного сырья / Отсутствие 

знаний 

Неполные знания струк-

туры технического зада-

ния на проектирование и 

производство средств ав-

томатизации и механиза-

ции, предусмотренных 

технологией производства 

продуктов питания из рас-

тительного сырья 

Сформированные, но содер-

жащие отдельные пробелы 

знания структуры техниче-

ского задания на проектиро-

вание и производство 

средств автоматизации и ме-

ханизации, предусмотрен-

ных технологией производ-

ства продуктов питания из 

растительного сырья 

Сформированные и си-

стематические знания 

структуры технического 

задания на проектирова-

ние и производство 

средств автоматизации и 

механизации, предусмот-

ренных технологией про-

изводства продуктов пи-

тания из растительного 

сырья 

Уметь компоновать тех-

нологическое оборудо-

вание в технологические 

линии с учетом проект-

ных требований (ПК-3.2) 

Фрагментарное умение 

компоновать технологиче-

ское оборудование в техно-

логические линии с учетом 

проектных требований / 

Отсутствие умений 

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

компоновать технологиче-

ское оборудование в техно-

логические линии с учетом 

проектных требований 

В целом успешное, но со-

держащее отдельные пробе-

лы умение компоновать тех-

нологическое оборудование 

в технологические линии с 

учетом проектных требова-

ний 

Успешное и систематиче-

ское умение компоновать 

технологическое оборудо-

вание в технологические 

линии с учетом проектных 

требований 

Владеть навыками под-

бора и компоновки тех-

нологического оборудо-

вание в технологические 

линии с учетом проект-

ных требований (ПК-3.2) 

Фрагментарное применение 

навыков подбора и компо-

новки технологического 

оборудование в технологи-

ческие линии с учетом про-

ектных требований / Отсут-

ствие навыков 

В целом успешное, но не 

систематическое примене-

ние навыков подбора и 

компоновки технологиче-

ского оборудование в тех-

нологические линии с 

учетом проектных требо-

ваний 

В целом успешное, но со-

провождающееся отдельны-

ми ошибками применение 

навыков подбора и компонов-

ки технологического оборудо-

вание в технологические ли-

нии с учетом проектных тре-

бований 

Успешное и системати-

ческое применение навы-

ков подбора и компонов-

ки технологического 

оборудование в техноло-

гические линии с учетом 

проектных требований 
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Знать свойства сырья и 

готовой продукции (ПК-

4.1) 

Фрагментарные знания 

свойств сырья и готовой 

продукции / Отсутствие 

знаний 

Неполные знания свойств 

сырья и готовой продук-

ции 

Сформированные, но содер-

жащие отдельные пробелы 

знания свойств сырья и го-

товой продукции 

Сформированные и си-

стематические знания 

свойств сырья и готовой 

продукции 

Уметь использовать зна-

ния определения каче-

ства сырья и готовой 

продукции для оптими-

зации технологического 

процесса (ПК-4.1) 

Фрагментарное умение ис-

пользовать знания опреде-

ления качества сырья и го-

товой продукции для опти-

мизации технологического 

процесса / Отсутствие уме-

ний 

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

использовать знания опре-

деления качества сырья и 

готовой продукции для оп-

тимизации технологиче-

ского процесса 

В целом успешное, но со-

держащее отдельные пробе-

лы умение использовать 

знания определения каче-

ства сырья и готовой про-

дукции для оптимизации 

технологического процесса 

Успешное и систематиче-

ское умение использовать 

знания определения каче-

ства сырья и готовой про-

дукции для оптимизации 

технологического процес-

са 

Владеть методиками 

определения качества 

сырья и готовой продук-

ции (ПК-4.1) 

Фрагментарное применение 

навыков определения каче-

ства сырья и готовой про-

дукции / Отсутствие навы-

ков 

В целом успешное, но не 

систематическое примене-

ние определения качества 

сырья и готовой продук-

ции 

В целом успешное, но со-

провождающееся отдельны-

ми ошибками применение 

навыков определения каче-

ства сырья и готовой про-

дукции 

Успешное и системати-

ческое применение навы-

ков определения качества 

сырья и готовой продук-

ции 

Знать нормативную до-

кументацию на качество 

продуктов питания из 

растительного сырья в 

процессе производства, 

хранения и реализации 

(ПК-4.2) 

Фрагментарные знания 

нормативной документации 

на качество продуктов пи-

тания из растительного сы-

рья в процессе производ-

ства, хранения и реализа-

ции / Отсутствие знаний 

Неполные знания норма-

тивной документации на 

качество продуктов пита-

ния из растительного сы-

рья в процессе производ-

ства, хранения и реализа-

ции 

Сформированные, но содер-

жащие отдельные пробелы 

знания нормативной доку-

ментации на качество про-

дуктов питания из расти-

тельного сырья в процессе 

производства, хранения и 

реализации 

Сформированные и си-

стематические знания 

нормативной документа-

ции на качество продук-

тов питания из расти-

тельного сырья в процес-

се производства, хране-

ния и реализации 

Уметь применять норма-

тивно-правовые акты в 

области обеспечения 

производства безопас-

ной продукции (ПК-4.2) 

Фрагментарное умение 

применять нормативно-

правовые акты в области 

обеспечения производства 

безопасной продукции / 

Отсутствие умений 

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

применять нормативно-

правовые акты в области 

обеспечения производства 

безопасной продукции 

В целом успешное, но со-

держащее отдельные пробе-

лы умение применять нор-

мативно-правовые акты в 

области обеспечения произ-

водства безопасной продук-

ции 

Успешное и систематиче-

ское умение применять 

нормативно-правовые ак-

ты в области обеспечения 

производства безопасной 

продукции 

Владеть методами опре- Фрагментарное применение В целом успешное, но не В целом успешное, но со- Успешное и системати-
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деления качества про-

дукции в соответствии с 

нормативными докумен-

тами (ПК-4.2) 

навыков определения каче-

ства продукции в соответ-

ствии с нормативными до-

кументами / Отсутствие 

навыков 

систематическое примене-

ние навыков определения 

качества продукции в со-

ответствии с норматив-

ными документами 

провождающееся отдельны-

ми ошибками применение 

навыков определения каче-

ства продукции в соответ-

ствии с нормативными до-

кументами 

ческое применение навы-

ков определения качества 

продукции в соответ-

ствии с нормативными 

документами 

Знать свойства сырья, 

полуфабрикатов и гото-

вой продукции из расти-

тельного сырья (ПК-4.3) 

Фрагментарные знания 

свойств сырья, полуфабри-

катов и готовой продукции 

из растительного сырья / 

Отсутствие знаний 

Неполные знания свойств 

сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции из рас-

тительного сырья 

Сформированные, но содер-

жащие отдельные пробелы 

знания свойств сырья, полу-

фабрикатов и готовой про-

дукции из растительного 

сырья 

Сформированные и си-

стематические знания 

свойств сырья, полуфаб-

рикатов и готовой про-

дукции из растительного 

сырья 

Уметь использовать зна-

ния определения каче-

ства сырья и готовой 

продукции для оптими-

зации технологического 

процесса (ПК-4.3) 

Фрагментарное умение ис-

пользовать знания опреде-

ления качества сырья и го-

товой продукции для опти-

мизации технологического 

процесса / Отсутствие уме-

ний 

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

использовать знания опре-

деления качества сырья и 

готовой продукции для оп-

тимизации технологиче-

ского процесса 

В целом успешное, но со-

держащее отдельные пробе-

лы умение использовать 

знания определения каче-

ства сырья и готовой про-

дукции для оптимизации 

технологического процесса 

Успешное и систематиче-

ское умение использовать 

знания определения каче-

ства сырья и готовой про-

дукции для оптимизации 

технологического процес-

са 

Владеть методиками 

определения качества 

сырья и готовой продук-

ции (ПК-4.3) 

Фрагментарное применение 

навыков определения каче-

ства сырья и готовой про-

дукции / Отсутствие навы-

ков 

В целом успешное, но не 

систематическое примене-

ние навыков определения 

качества сырья и готовой 

продукции 

В целом успешное, но со-

провождающееся отдельны-

ми ошибками применение 

навыков определения каче-

ства сырья и готовой про-

дукции 

Успешное и системати-

ческое применение навы-

ков определения качества 

сырья и готовой продук-

ции 

Знать нормативную до-

кументацию на качество 

продуктов питания из 

растительного сырья в 

процессе производства, 

хранения и реализации 

(ПК-4.4) 

Фрагментарные знания 

нормативной документации 

на качество продуктов пи-

тания из растительного сы-

рья в процессе производ-

ства, хранения и реализа-

ции / Отсутствие знаний 

Неполные знания норма-

тивной документации на 

качество продуктов пита-

ния из растительного сы-

рья в процессе производ-

ства, хранения и реализа-

ции 

Сформированные, но содер-

жащие отдельные пробелы 

знания нормативной доку-

ментации на качество про-

дуктов питания из расти-

тельного сырья в процессе 

производства, хранения и 

реализации 

Сформированные и си-

стематические знания 

нормативной документа-

ции на качество продук-

тов питания из расти-

тельного сырья в процес-

се производства, хране-

ния и реализации 
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Уметь применять норма-

тивно-правовые акты в 

области обеспечения 

производства безопас-

ной продукции (ПК-4.4) 

Фрагментарное умение 

применять нормативно-

правовые акты в области 

обеспечения производства 

безопасной продукции / 

Отсутствие умений 

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

применять нормативно-

правовые акты в области 

обеспечения производства 

безопасной продукции 

В целом успешное, но со-

держащее отдельные пробе-

лы умение применять нор-

мативно-правовые акты в 

области обеспечения произ-

водства безопасной продук-

ции 

Успешное и систематиче-

ское умение применять 

нормативно-правовые ак-

ты в области обеспечения 

производства безопасной 

продукции 

Владеть методами опре-

деления параметров, 

определяющих степень 

соблюдения норм произ-

водственной санитарии 

и качества продукции на 

предприятии (ПК-4.4) 

Фрагментарное применение 

навыков определения пара-

метров, определяющих сте-

пень соблюдения норм 

производственной санита-

рии и качества продукции 

на предприятии / Отсут-

ствие навыков 

В целом успешное, но не 

систематическое примене-

ние навыков определения 

параметров, определяю-

щих степень соблюдения 

норм производственной 

санитарии и качества про-

дукции на предприятии 

В целом успешное, но со-

провождающееся отдельны-

ми ошибками применение 

навыков определения пара-

метров, определяющих сте-

пень соблюдения норм про-

изводственной санитарии и 

качества продукции на 

предприятии 

Успешное и системати-

ческое применение навы-

ков определения пара-

метров, определяющих 

степень соблюдения 

норм производственной 

санитарии и качества 

продукции на предприя-

тии 

Знать нормативную до-

кументацию на качество 

продуктов питания из 

растительного сырья в 

процессе производства, 

хранения и реализации 

(ПК-5.1) 

Фрагментарные знания 

нормативной документации 

на качество продуктов пи-

тания из растительного сы-

рья в процессе производ-

ства, хранения и реализа-

ции / Отсутствие знаний 

Неполные знания норма-

тивной документации на 

качество продуктов пита-

ния из растительного сы-

рья в процессе производ-

ства, хранения и реализа-

ции 

Сформированные, но содер-

жащие отдельные пробелы 

знания нормативной доку-

ментации на качество про-

дуктов питания из расти-

тельного сырья в процессе 

производства, хранения и 

реализации 

Сформированные и си-

стематические знания 

нормативной документа-

ции на качество продук-

тов питания из расти-

тельного сырья в процес-

се производства, хране-

ния и реализации 

Уметь применять норма-

тивно-правовые акты в 

области обеспечения 

производства безопас-

ной продукции (ПК-5.1) 

Фрагментарное умение 

применять нормативно-

правовые акты в области 

обеспечения производства 

безопасной продукции / 

Отсутствие умений 

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

применять нормативно-

правовые акты в области 

обеспечения производства 

безопасной продукции 

В целом успешное, но со-

держащее отдельные пробе-

лы умение применять нор-

мативно-правовые акты в 

области обеспечения произ-

водства безопасной продук-

ции 

Успешное и систематиче-

ское умение применять 

нормативно-правовые ак-

ты в области обеспечения 

производства безопасной 

продукции 

Владеть методиками 

технохимического кон-

Фрагментарное применение 

навыков технохимического 

В целом успешное, но не 

систематическое примене-

В целом успешное, но со-

провождающееся отдельны-

Успешное и системати-

ческое применение навы-
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троля и учета норм вы-

хода готовой продукции 

в соответствии с техни-

ческими инструкциями 

(ПК-5.1) 

контроля и учета норм вы-

хода готовой продукции в 

соответствии с техниче-

скими инструкциями / От-

сутствие навыков 

ние навыков технохимиче-

ского контроля и учета 

норм вы-хода готовой 

продукции в соответствии 

с техническими инструк-

циями 

ми ошибками применение 

навыков технохимического 

контроля и учета норм вы-

хода готовой продукции в 

соответствии с технически-

ми инструкциями 

ков технохимического 

контроля и учета норм 

вы-хода готовой продук-

ции в соответствии с тех-

ническими инструкциями 

Знать нормативную до-

кументацию на качество 

продуктов питания из 

растительного сырья в 

процессе производства, 

хранения и реализации 

(ПК-5.2) 

Фрагментарные знания 

нормативной документации 

на качество продуктов пи-

тания из растительного сы-

рья в процессе производ-

ства, хранения и реализа-

ции / Отсутствие знаний 

Неполные знания норма-

тивной документации на 

качество продуктов пита-

ния из растительного сы-

рья в процессе производ-

ства, хранения и реализа-

ции 

Сформированные, но содер-

жащие отдельные пробелы 

знания нормативной доку-

ментации на качество про-

дуктов питания из расти-

тельного сырья в процессе 

производства, хранения и 

реализации 

Сформированные и си-

стематические знания 

нормативной документа-

ции на качество продук-

тов питания из расти-

тельного сырья в процес-

се производства, хране-

ния и реализации 

Уметь применять норма-

тивно-правовые акты в 

области обеспечения 

производства безопас-

ной продукции (ПК-5.2) 

Фрагментарное умение 

применять нормативно-

правовые акты в области 

обеспечения производства 

безопасной продукции / 

Отсутствие умений 

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

применять нормативно-

правовые акты в области 

обеспечения производства 

безопасной продукции 

В целом успешное, но со-

держащее отдельные пробе-

лы умение применять нор-

мативно-правовые акты в 

области обеспечения произ-

водства безопасной продук-

ции 

Успешное и систематиче-

ское умение применять 

нормативно-правовые ак-

ты в области обеспечения 

производства безопасной 

продукции 

Владеть методиками 

технохимического кон-

троля и учета норм вы-

хода готовой продукции 

в соответствии с техни-

ческими инструкциями 

(ПК-5.2) 

Фрагментарное применение 

навыков технохимического 

контроля и учета норм вы-

хода готовой продукции в 

соответствии с техниче-

скими инструкциями / От-

сутствие навыков 

В целом успешное, но не 

систематическое примене-

ние навыков технохимиче-

ского контроля и учета 

норм вы-хода готовой 

продукции в соответствии 

с техническими инструк-

циями 

В целом успешное, но со-

провождающееся отдельны-

ми ошибками применение 

навыков технохимического 

контроля и учета норм вы-

хода готовой продукции в 

соответствии с технически-

ми инструкциями 

Успешное и системати-

ческое применение навы-

ков технохимического 

контроля и учета норм 

вы-хода готовой продук-

ции в соответствии с тех-

ническими инструкциями 
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2.3 Описание шкалы оценивания практики 

 

Практика оценивается по результатам защиты 4-балльной шкалой: «отлично», «хо-

рошо», «удовлетворительно», «неудовлетворительно». 

В случае, если студент не сдал отчет по практике или не явился на его защиту в 

установленные сроки, выставляется оценка «не аттестован». 

 

 

2.4 Описание показателей и критериев оценивания компетенций практики 

 

Практика обобщенно оценивается по следующим критериям: 

 

1) Владение компетенциями. 

 

Оценивается сформированность компетенций дисциплины и соответствующие им 

знания, умения и навыки. 

По данному обобщенному критерию выставляются оценки: 

– «отлично» – студент демонстрирует высокий уровень владения знаниями, умения-

ми и навыками соответствующих компетенций, что позволяет ему решать широкий круг 

нетиповых задач практики; 

– «хорошо» – студент способен самостоятельно воспроизводить и применять соот-

ветствующие знания, умения и навыки для решения типовых задач практики, может вы-

полнять поиск и использование новой информации для выполнения новых профессио-

нальных действий на основе полностью освоенных знаний, умений и навыков соответ-

ствующих компетенций; 

– «удовлетворительно» – знания, умения, навыки сформированы на базовом уровне, 

студенты частично, с помощью извне (например, с использованием наводящих вопросов, 

ассоциативного ряда понятий и т.д.) могут воспроизводить и применять соответствующие 

знания, умения, навыки; 

– «неудовлетворительно» – студент не способен самостоятельно, без помощи извне, 

воспроизводить и применять соответствующие знания, умения, навыки или знания, уме-

ния и навыки у студента не выявлены. 
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2) Выполнение и защита отчета по практике 

 

Критерии оценки выполнения и защиты отчета по практике 

 

Оценка Обобщенные критерии 

1 2 

отлично 

Задание на практику выполнено в полном объеме; 

оформление всех составляющих отчета полностью соответствует установ-

ленным стандартам, изложение текста отчета не содержит существенных 

грамматических и стилистических ошибок; 

приложены первичные документы; отчет сдан в установленный срок; 

при защите отчета ответы на вопросы четкие, обоснованные и полные, пол-

ностью и доходчиво изложены этапы прохождения практики, четко сфор-

мулированы результаты. 

хорошо 

Задание на практику выполнено в полном объеме; 

оформление всех составляющих отчета преимущественно соответствует 

установленным стандартам, но имеются некоторые ошибки и погрешности, 

изложение текста отчета содержит некоторые грамматические и стилисти-

ческие ошибки; 

приложены первичные документы; отчет сдан в установленный срок; 

при защите отчета ответы на вопросы преимущественно правильные, но 

недостаточно четкие, сформулированные задачи изложены с некоторыми 

погрешностями. 

удовлетвори-

тельно 

Задание на практику выполнено в полном объеме, но с некоторыми откло-

нениями; 

имеются значительные отклонения от норм оформления, изложение текста 

отчета содержит значительные грамматические и стилистические ошибки; 

приложены первичные документы; отчет сдан в установленный срок; 

при защите отчета ответы на вопросы не полные, на некоторые ответ не по-

лучен. 

неудовлетво-

рительно 

Задание на практику выполнено не в полном объеме; 

нормы оформления грубо нарушены, изложение текста отчета содержит 

большое количество значительных грамматических и стилистических оши-

бок, обнаружен плагиат или выявлена несамостоятельность выполнения; 

приложены первичные документы; отчет сдан в установленный срок; 

при защите отчета на большую часть вопросов и замечаний ответы не были 

получены, плохое владение полученными знаниями, умениями и навыками, 

обнаружена несамостоятельность выполнения отчета. 
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3 ТИПОВЫЕ КОНТРОЛЬНЫЕ ЗАДАНИЯ И ИНЫЕ МАТЕРИАЛЫ, 

НЕОБХОДИМЫЕ ДЛЯ ОЦЕНКИ ЗНАНИЙ, УМЕНИЙ, НАВЫКОВ И ОПЫТА 

ДЕЯТЕЛЬНОСТИ, ХАРАКТЕРИЗУЮЩИХ ЭТАПЫ ФОРМИРОВАНИЯ 

КОМПЕТЕНЦИЙ В ПРОЦЕССЕ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ 

ПРОГРАММЫ 

 

 

3.1 Тематика индивидуальных заданий на преддипломную практику 
 

База практики: Формулировка задания 

Предприятие общественного 

питания 

К какому типу относится данное предприятия обще-

ственного питания (ресторан, кафе, столовая и т.д.), его 

наименование, адрес, кого обслуживает. Указать коли-

чество посадочных мест в торговом зале и часы работы 

предприятия. Составить перечень производственных це-

хов, складских, административных и подсобных поме-

щений, филиалов. Указать условия хранения продуктов– 

температуру и относительную влажность воздуха в по-

мещении, вид тары (ящики, функциональные емкости и 

пр.) или бестарное хранение (на стеллажах, крючьях и 

др.), сроки хранения. Перечислить основные предприя-

тия, поставляющие сырье, полуфабрикаты и другие про-

дукты. Ознакомиться с производственными цехами 

предприятия, производственной программой, загрузкой 

торгового зала, план-меню, рецептурой блюд. 

 

 

3.2 Отчет по практике 

 

Отчет по практике должен иметь следующую структуру: 

1. Титульный лист 

Является первой страницей отчета о прохождении преддипломной практики.  

2. Введение  

Должно содержать: 

- общую характеристику места практики, 

- цель и задачи, стоящие перед бакалавром в ходе преддипломной практики. 

3. Основная часть 

Должна содержать описание всех результатов выполнения индивидуального задания, 

а также иные данные, полученные в ходе прохождения практики,  

4. Заключение 

Должно содержать анализ проведенной работы в целом, и краткие выводы по теме 

индивидуального задания: 

5. Приложения. 

В приложения помещаются:  

- формы и образцы документов; 

- нормативные акты или извлечения из них и др. 

- примеры форм внутренней документации предприятий; 

- таблицы статистических наблюдений; 

- характеристики транспортно-технологического оборудования; 

- копии документов статистической отчетности предприятия и т.п. 
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4 МЕТОДИЧЕСКИЕ МАТЕРИАЛЫ, ОПРЕДЕЛЯЮЩИЕ ПРОЦЕДУРЫ 

ОЦЕНИВАНИЯ ЗНАНИЙ, УМЕНИЙ, НАВЫКОВ И ОПЫТА ДЕЯТЕЛЬНОСТИ, 

ХАРАКТЕРИЗУЮЩИХ ЭТАПЫ ФОРМИРОВАНИЯ КОМПЕТЕНЦИЙ 

 

1. Положение о текущем контроле и промежуточной аттестации обучающихся, осва-

ивающих образовательные программы высшего образования – программы бакалавриата, 

программы специалитета, программы магистратуры СМК-П-02.01-04-21 / разраб. Т.А. 

Лашина. – Зерноград: Азово-Черноморский инженерный институт ФГБОУ ВО Донской 

ГАУ, 2021. – 15 с. 

2. Положение о практической подготовке обучающихся, осваивающих образова-

тельные программы высшего образования. СМК-П-02.01-02-21 / разраб. Т.А. Лашина. – 

Зерноград: Азово-Черноморский инженерный институт ФГБОУ ВО Донской ГАУ, 2021. – 

37 с. 

3. Положение о проведении практики обучающихся по образовательным програм-

мам высшего образования с применением электронного обучения, дистанционных обра-

зовательных технологий в условиях усиления санитарно-эпидемиологических мероприя-

тий. СМК-П-02.01-02-23 / разраб. Н.Е. Пономарева. – Зерноград: Азово-Черноморский 

инженерный институт ФГБОУ ВО Донской ГАУ, 2023. – 12 с. 

4. Положение о проведении текущего контроля и промежуточной аттестации обуча-

ющихся с применением электронного обучения, дистанционных образовательных техно-

логий в условиях усиления санитарно-эпидемиологических мероприятий. СМК-П-02.01-

02-23 / разраб. Т.А. Лашина. – Зерноград: Азово-Черноморский инженерный институт 

ФГБОУ ВО Донской ГАУ, 2023. – 8 с. 

5. Рабочая программа практики Б2.В.03(Пд) «Производственная практика, предди-

пломная практика, в том числе научно-исследовательская работа» по направлению подго-

товки 19.03.02 / разраб. А.Н. Глобин. – Зерноград: Азово-Черноморский инженерный ин-

ститут ФГБОУ ВО Донской ГАУ, 2026. – 32 с. 

 


