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1. Цели освоения дисциплины: освоение студентами компетенциями экономики и 

управления предприятием на основе специальных знаний и практических навыков по со 

временным формам и методам экономики и управления предприятием для повышения ре-

зультативности её деятельности. 

Задачами изучения дисциплины являются: 

− познание, научение и овладение навыком оценки эффективности результатов 

управления предприятием, навыком использования основ экономики и управления при 

производстве продуктов питания из растительного сырья и реализации технологий обще-

ственного питания на предприятии; 

− познание, научение и овладение применением теории управления предприяти-

ем общественного питания и методы управления и организации производства продуктов 

питания из растительного сырья, управления технологией продуктов общественного пи-

тания на предприятии. 

Знания, умения и владение экономикой и управлением предприятия представляет 

собой интеллектуальные активы, необходимые для бакалавра данного профиля. 

 

 

2. Место дисциплины в структуре ОПОП ВО: 

Принципы построения курса: 

Дисциплина «Экономика и управление предприятием» относится к части дисци-

плин, формируемой участниками образовательных отношений  

Изучение данной дисциплины базируется на освоении студентами предшествую-

щих и изучаемых в данный момент дисциплин: «Экономика». 

Освоение данной дисциплины необходимо для подготовки и написания выпуск-

ной квалификационной работы 

 

3. Требования к результатам освоения дисциплины 

3.1. Универсальные компетенции выпускников и индикаторы их достижения: 

- Способностью владения методами подбора, расчета и эксплуатации технологического 

оборудования для переработки и хранения продуктов питания (ПК-2); 

- Расчет нормативов материальных затрат (нормы расхода сырья, полуфабрикатов, 

материалов, инструментов, технологического топлива, энергии) и экономической эффек-

тивности технологических процессов производства продуктов питания из растительного 

сырья (ПК-2.2); 

 



4. Краткое содержание дисциплины: 

1. Основы экономических знаний для оценки эффективности результатов дея-

тельности перерабатывающего предприятия и предприятия общепита 

2. Понятие об экономике производства продуктов питания из растительного сы-

рья. 

3. Экономика структурного подразделения предприятия по производству про-

дуктов питания из растительного сырья. 

4. Основные средства перерабатывающего предприятия и предприятия общепита 

5. Оборотные средства перерабатывающего предприятия и предприятия общепи-

та 

6. Себестоимость продукции перерабатывающего предприятия и предприятия 

общепита 

7. Экономика труда перерабатывающего предприятия и предприятия общепита 

8. Формирование себестоимости продукции предприятия по производству про-

дуктов питания из растительного сырья. 

9. Внешние и внутренние факторы производства перерабатывающего предприя-

тия и предприятия общепита 

 

5. Общая трудоемкость дисциплины составляет 3 зачетные единицы. 

 

6. Разработчик:  
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