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19.03.02 Продукты питания из растительного сырья

Профиль: "Технология продуктов общественного питания"

Технологии и средства механизации агропромышленного комплекса
Инженерно-технологический
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СР
Конт 
роль

з.е.  на 
курсе

Итого Лек Лаб Пр СР
Конт 
роль

Формы 
контр.

Итого Лек Лаб Пр СР
Конт 
роль

Формы 
контр.

Итого Лек Лаб Пр СР
Конт 
роль

Формы 
контр.

з.е.  на 
курсе

Итого Лек Лаб Пр СР
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Формы 
контр.

Итого Лек Лаб Пр СР
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контр.
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Итого Лек Лаб Пр СР
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Формы 
контр.

Итого Лек Лаб Пр СР
Конт 
роль

Формы 
контр.

з.е.  на 
курсе

Итого Лек Лаб Пр СР
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Конт 
роль

Формы 
контр.

Код

169 169 6412 6412 714 5384 314 39 72 4 2 2 64 576 34 10 28 479 25 756 28 16 42 626 44 33 776 40 22 38 641 35 740 24 20 18 635 43 34 396 24 12 12 326 22 828 34 20 34 712 28 31 648 30 14 30 539 35 468 28 14 14 395 17 32 792 36 18 24 675 39 360 12 14 16 292 26

96 96 3456 3456 432 2825 199 36 72 4 2 2 64 576 34 10 28 479 25 648 24 12 38 534 40 33 612 38 22 38 479 35 576 22 20 18 477 39 12 288 12 12 8 234 22 144 8 12 116 8 6 144 12 12 112 8 72 4 4 64 9 144 8 4 2 121 9 180 6 8 8 145 13
+ Б1.О.01 История России 2 4 4 144 144 62 78 4 2 36 4 32 36 10 12 14 2 72 18 18 32 4 о 4

+ Б1.О.02 Основы российской государственности 1 2 2 72 72 14 54 4 2 72 6 8 54 4 з

+ Б1.О.03 Математика 1 1 5 5 180 180 18 149 13 5 72 4 4 60 4 з 108 4 2 4 89 9 э 3

+ Б1.О.04 Физика 1 5 5 180 180 18 153 9 5 36 4 2 30 144 4 4 4 123 9 э 12

+ Б1.О.05 Химия 11 10 10 360 360 36 306 18 10 36 2 2 32 180 10 6 4 151 9 э 144 2 4 6 123 9 э

+ Б1.О.05.01 Основы общей и неорганической химии 1 5 5 180 180 18 153 9 5 36 2 2 32 144 6 4 4 121 9 э 1

+ Б1.О.05.02 Органическая химия 1 5 5 180 180 18 153 9 5 36 4 2 30 144 2 4 6 123 9 э 1

+ Б1.О.06 Культура речи и деловое общение 3 2 2 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 з 4

+ Б1.О.07 Экономическая теория 3 2 2 72 72 12 56 4 2 72 4 8 56 4 о 11

+ Б1.О.08 Биохимия 2 3 3 108 108 12 87 9 1 36 2 2 32 2 72 2 2 4 55 9 э 1

+ Б1.О.09 Инженерная и компьютерная графика 1 3 3 108 108 12 92 4 3 36 2 2 32 72 4 4 60 4 ог 5

+ Б1.О.10 Информатика 2 3 3 108 108 12 87 9 3 36 2 2 32 72 4 4 55 9 э 3

+ Б1.О.11 Иностранный язык 1 1 6 6 216 216 22 181 13 6 72 10 58 4 з 144 12 123 9 э 4

+ Б1.О.12 Философия 2 2 2 72 72 10 58 4 2 36 2 34 36 2 6 24 4 о 4

+ Б1.О.13 Физическая культура и спорт 1 2 2 72 72 4 64 4 2 36 2 34 36 2 30 4 з 6

+ Б1.О.14 Правоведение 4 2 2 72 72 12 56 4 2 72 6 6 56 4 з 4

+ Б1.О.15 Психология управления 4 2 2 72 72 12 56 4 2 72 6 6 56 4 з 4

+ Б1.О.16 Информационные технологии 5 4 4 144 144 16 119 9 2 72 4 4 64 2 72 2 4 2 55 9 э 3

+ Б1.О.17 Безопасность жизнедеятельности 5 3 3 108 108 12 92 4 3 36 2 34 72 2 4 4 58 4 о 8

+ Б1.О.18 Физико-химические основы и общие принципы 
переработки растительного сырья

2 4 4 144 144 16 119 9 4 144 4 6 6 119 9 э 7

+ Б1.О.19 Прикладная механика 2 4 4 144 144 16 119 9 4 144 4 6 6 119 9 э 12

+ Б1.О.20 Биоорганическая химия 2 4 4 144 144 16 119 9 4 36 2 2 2 30 108 2 4 4 89 9 э 1

+ Б1.О.21 Аналитическая химия 3 2 5 5 180 180 18 149 13 2 72 2 2 2 62 4 з 3 108 4 4 4 87 9 э 1

+ Б1.О.22 Физическая и коллоидная химия 2 2 6 6 216 216 22 181 13 6 72 4 4 2 58 4 з 144 4 4 4 123 9 э 1

+ Б1.О.23 Микробиология 2 3 3 108 108 12 92 4 3 108 6 6 92 4 з 1

+ Б1.О.24 Экология 3 2 2 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 з 1

+ Б1.О.25 Организация производства и обслуживания на 
предприятиях общественного питания

5 4 4 144 144 16 119 9 4 36 4 32 108 4 4 4 87 9 э 7

+ Б1.О.26 Процессы и аппараты пищевых производств 3 3 4 4 144 144 16 119 9 1 36 2 2 32 3 108 4 4 4 87 9 эр 7

73 73 2956 2956 282 2559 115 3 108 4 4 4 92 4 164 2 162 164 2 158 4 22 108 12 4 92 684 26 20 22 596 20 25 504 18 14 18 427 27 396 24 14 10 331 17 23 648 28 14 22 554 30 180 6 6 8 147 13
+ Б1.В.01 Введение в технологию продуктов питания 1 3 3 108 108 12 92 4 3 108 4 4 4 92 4 з 7

+ Б1.В.02
Технологические добавки и улучшители для 
производства продуктов питания из растительного 
сырья

3 3 3 108 108 12 92 4 3 108 4 4 4 92 4 з 7

+ Б1.В.03 Медико-биологические требования и санитарные 
нормы качества пищевых продуктов

4 4 4 144 144 16 119 9 4 36 2 2 32 108 4 4 4 87 9 э 7

+ Б1.В.04 Метрология, стандартизация и сертификация 
пищевых производств

5 5 4 4 144 144 16 124 4 1 36 4 32 3 108 4 4 4 92 4 ор 2

+ Б1.В.05 Тепло- и хладотехника 4 2 2 72 72 8 60 4 2 72 4 2 2 60 4 з 9

+ Б1.В.06 Технологическое оборудование предприятий 
общественного питания

4 4 5 5 180 180 18 153 9 1 36 4 32 4 144 4 4 6 121 9 эр 7

+ Б1.В.07 Методы исследования свойств сырья и готовой 
продукции

3 4 4 144 144 16 124 4 4 36 4 32 108 4 4 4 92 4 о 7

+ Б1.В.08 Системы менеджмента безопасности пищевой 
продукции

5 3 3 108 108 12 92 4 3 108 4 4 4 92 4 о 7

+ Б1.В.09 Экономика и управление предприятием 5 3 3 108 108 12 87 9 3 108 6 6 87 9 э 11

+ Б1.В.10 Технология продукции общественного питания 3 3 6 6 216 216 22 190 4 6 36 4 4 28 180 4 4 6 162 4 ор 7

+ Б1.В.11 Проектирование предприятий общественного 
питания

5 5 6 6 216 216 22 185 9 1 36 4 4 28 5 180 4 4 6 157 9 эп 7

+ Б1.В.12 Техно-химический контроль и учет на предприятиях 
отрасли

5 5 5 180 180 18 153 9 5 36 4 32 144 4 4 6 121 9 э 7

+ Б1.В.13 Компас-график 4 4 4 144 144 16 124 4 4 144 8 8 124 4 о 7

+ Б1.В.14 Расчет и конструирование оборудования пищевых 
производств

3 6 6 216 216 22 190 4 6 36 4 32 180 6 6 6 158 4 о 7

+ Б1.В.15 Технология производства полуфабрикатов и 
кулинарных изделий

4 5 5 180 180 18 153 9 5 180 6 6 6 153 9 э 7

+ Б1.В.16 Пищевая химия и пищевая микробиология 4 3 6 6 216 216 22 181 13 2 72 4 2 2 60 4 з 4 144 6 4 4 121 9 э 1

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.01 5 2 2 72 72 8 60 4 2 72 4 2 2 60 4 о

+ Б1.В.ДВ.01.01 Торговое оборудование предприятий общественного 
питания

5 2 2 72 72 8 60 4 2 72 4 2 2 60 4 о 7

- Б1.В.ДВ.01.02 Холодильная техника и технологии 5 2 2 72 72 8 60 4 2 72 4 2 2 60 4 о 7

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.02 5 2 2 72 72 8 60 4 2 36 2 34 36 2 2 2 26 4 о

+ Б1.В.ДВ.02.01 Технология и технические средства для 
производства хлебобулочных изделий

5 2 2 72 72 8 60 4 2 36 2 34 36 2 2 2 26 4 о 7

- Б1.В.ДВ.02.02 Технологии и технические средства для 
производства мучных и кондитерских изделий

5 2 2 72 72 8 60 4 2 36 2 34 36 2 2 2 26 4 о 7

+ Б1.В.ДВ.03 Элективные дисциплины по физической 
культуре и спорту  Б1 В ДВ 03

2 328 328 4 320 4 164 2 162 164 2 158 4 з

+ Б1.В.ДВ.03.01 Элективная дисциплина по физической культуре и 
спорту: спортивные игры

2 328 328 4 320 4 164 2 162 164 2 158 4 з 6

- Б1.В.ДВ.03.02 Элективная дисциплина по физической культуре и 
спорту: гимнастика

2 328 328 4 320 4 164 2 162 164 2 158 4 з 6

- Б1.В.ДВ.03.03
Элективная дисциплина по физической культуре и 
спорту: специальная оздоровительная физическая 
культура

2 328 328 4 320 4 164 2 162 164 2 158 4 з 6

62 62 2232 2232 64 2166.5 1.5 8 288 20 268 12 216 12 204 216 12 204 14 216 12 204 288 2 285.5 0.5 21 378 2 376 378 2 375.5 0.5 7 252 2 249.5 0.5

26 26 936 936 56 880 8 288 20 268 12 216 12 204 216 12 204 6 216 12 204
+ Б2.О.01(У) Учебная практика, ознакомительная 1 8 8 288 288 20 268 8 288 20 268 з 7

+ Б2.О.02(У) Учебная практика, технологическая 23 18 18 648 648 36 612 12 216 12 204 216 12 204 з 6 216 12 204 з 7

36 36 1296 1296 8 1286.5 1.5 8 288 2 285.5 0.5 21 378 2 376 378 2 375.5 0.5 7 252 2 249.5 0.5

+ Б2.В.01(П)
Производственная практика, практика по получению 
профессиональных умений и опыта 
профессиональной деятельности

3 8 8 288 288 2 285.5 0.5 8 288 2 285.5 0.5 з 7

+ Б2.В.02(П) Производственная практика, технологическая 4 21 21 756 756 4 751.5 0.5 21 378 2 376 378 2 375.5 0.5 з 7

+ Б2.В.03(Пд)
Производственная практика, преддипломная 
практика, в том числе научно-исследовательская 
работа

5 7 7 252 252 2 249.5 0.5 7 252 2 249.5 0.5 о 7

9 9 324 324 9 314.5 0.5 9 324 9 314.5 0.5

+ Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной 
квалификационной работы

9 9 324 324 9 314.5 0.5 9 324 9 314.5 0.5 7

5 5 180 180 22 146 12 3 108 10 90 8 2 72 4 8 56 4
+ ФТД.01 История Донского казачества 2 1 1 36 36 4 28 4 1 36 4 28 4 з 4

+ ФТД.02 Обучение навыкам здорового образа жизни и охране 
труда

2 2 2 72 72 6 62 4 2 72 6 62 4 з 8

+ ФТД.03 Основы военной подготовки 3 2 2 72 72 12 56 4 2 72 4 8 56 4 з 6

ФТД.Факультативные дисциплины

Обязательная часть

Часть, формируемая участниками образовательных отношений

Блок 2.Практика

Часть, формируемая участниками образовательных отношений

Блок 3.Государственная итоговая аттестация

Закреп
ленная 
кафедр

Курс 5

Летняя сессия Зимняя сессия Летняя сессия

Курс 4Курс 2 Курс 3

Зимняя сессияЗимняя сессия Летняя сессияЗимняя сессия Летняя сессия
Итого акад.часов

Блок 1.Дисциплины (модули)

Обязательная часть

Установочная сессия

Курс 1

Зимняя сессия Летняя сессия
- - - Формы пром. атт. з.е.
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